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Vv~ Végétal* . DL R
v~ Végan* e i s i
.V Végétarien* e el A . .
Vv~ Produits sans allergénes* - ’ '
Vv~ Sansadditifs
v~ Pratique et prét 8 consommer
Vv~ Aucun gaspillage de matiéres premiéres
v - Bohmarché A A Sl '
v Délicieyses marinades pouvant étre utilisées dans d’autres
préparations A ;
= * A I'exception des pestos et des Ianiére_s
T L g '-\- d’aubergines qui contiennent du fromage.
ﬁ,%i(ﬁ . ™A I'excep?ion des pestos premium qui contiennelnt du._parmésan.



GRANDSFORMATS =~ -

TOMATES CERISES M- SECHEES MARINEES

| TOMATES M- SECHEES MARINEES - ANANASGRILLES MARINES
N ART: SNS - 0669 bargiette 1K WARTISNS-0887 | barquett 1KG . " NART:SHS,- 0678 barquette 1KG
4pieces/colis 164 colis/palette - Gpibcesfelis - 144 colis/palette '_Zpiéceslcnlis 23“‘1"5/%'9“9‘
DLC min: 25]ours temp 0-4° DCmin: 25jowrs . | - temp.:0-4°C DLl:mm Njouwrs . temp.:0-4°C

Q SANS ALLERGENES 0 SANS ADDITIFS Q VEGAN Q SANS ALLERGENES Q SANS ADDITIFS Q VEGAN Q SANS ALLERGENES Q SANS ADDITIFS Q VEGAN

%  CIEUR D'ARTICHAUTS AuX E!fRI]NS CONFITS MARINES MIX DE I.EGIIMES GRILLES MARINES e

: RUBERGINES GRILLEES MARINEES
+ ART:SHS- 0671 barquette 1K

WART:SHS- G672 barquete 146 - . O ARTSNS - 0674 barquette 1K
4pigces/colis - 164 colis/palette 4pieces/eolis  * = 1"430"3/Pﬂ|9tlﬂ 2pidces/olis - : 288 calis/palette
DLC min : 21 jours temp.:0-4°C DLCmin: 21jours © tempi0-4°C : I]L[:mm : 2jours temp.:0-4°C *

MIX DE POIVRONS GRILLES MARINES CHAMPIGNONS GRILLES MARINES

COURGETTES GRILLEES MARINEES

" . N°ART: SNS - 0675 harquette 1KG N° ART : SNS - 0676 barquette 1KG N° ART : NS - 0677 barquette 1KG
2piéees/colis - 288 colis/palette 4 pitces/colis ‘i colis/palette 2 pieces/colis 288 colis/palette
DLC min: 19 jours temp.:0-4°C DLC min: 21 ]ours temp.:0-4°C *DLCmin: 21jours temp.:0-4°C

(@ sANS ALLERGENES) QSANSADDITIFS QVEGAN (@ sans ALLERGENES (@ sans apoimies )@ vcan ) QSANSALLERGENES QSANSADDITIFS QVEGAN
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 PETITS FORMATS . | 1

TOMATES MI- SECHEES MARINEES JOMATES CERISES MARINEES MI-SECHEES 100% MIX DE LEGUMES GRILLES MARINES -

N° AR : SKS - 0670 " harquette 400 g .M"ART:SNS-I]BBZ . I.Jarquetle:'xllIIg N° ART: SNS - 0673 barquette 400 g
4 pidces/colis 283 colis/palette 4 pigces/colis | 288 colis/palette 4 piéces/colis 288 colis/palette
DL min: 25jours _tempc0- 4 ) DLC min - 25 jours temp.:0- 4 T DLC min: 21|ours temp.:0-4°C

QSANSA'—LERGENES QSANSADDlTIFS QVEGAN °SANSALLERGENES °SANSADDITIFS °VEGAN QSANSALLERGENES QSANSADDITIFS QVEGAN
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TARTARE DE TOMATES MI- SECHEES MARINEES TARTARE BE MIX DE lEGU_MES GRILLES MARINES

N° ART : SNS * 0685 barquette 1KG N°ART:SNS-0686  “ . barquette 1KG
-4 pigces/colis 44 colis/palette [ 4 pitces/colis 4 colis/palette’

f  DLCmin: 21jaurs temp.:0-4°C e e ULCmin: 21jours temp.:0-4°C
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PESTO AU BASILIC
N° ART : SN - 0666
6 pigces/colis

DLC min: 45jours

B 55 ADDITIFS

pot4006 N"ART:SNS -0667 -
144 colis/palette 6 piéces/colis
temp.:0-8°C BLC min: 45 jours .

@ sANS ADDITIFS

PESTO AUX TOMATES M1 g SECHEES MARINEES
Cpotidns

144 uolis/phlelte :
temp.:0-8°C




* TOMATADE AUK TOMATES Wi - SECHEES

N° ART : SNS - 0653 pot 1K6
4 pieces/colis 144 colis/palette
DLC min: 45 jours_ temp.:0-8°C

CEEED (EEED) (2D

TAPENADE AUK COURGETTES GRILLEES

B 1" AR NS - 0656 pot5006
6 piéees/colis - 144 colis/palette
DLC min: 45jours temp.:0-8°C ;

D D -

e

1 HOUMOUS EX_TRA

. N°ART: NS - 0652 pot4506
Gpiéces/;:nlis - 144 colis/palette
DLC min: 45 jours temp.:0-8°C

°SANSALLERGENES °SANSADDITIFS

. TOMATADE AUX TOMATES MI - SECHEES

* N° ART: SNS ; 0654 - pot5006 )
Gpiscesfoolis © | Tk colis/palett
DLC min: 45 jours Ll temp 0- 8!:

QSANS ALLERGENES Q SANS ADDITIFS -

" ART :SNS - 0658 potsoos - -
6 piéces/colis : -+ 164 eolis/palette
DLC min: 45 jours i * temp.:0-8°C

D (D OFED

TAPENADE DE POIVRONS MI-SECHES ~

~ CAVIAR D'AUBERGINES GRILLEES

N ART:SNS 0655 pot5006
* 6 piéces/colis 164 colis/palette
DLCmin: 45jours . temp.:0-8°C

| (CED CEEED

TAPENADE AUX ARTICHAUTS GRILLES

N° AT SNS - 0660 ' pot5006

' Gpiéces/colis : 144 cnlis/palbtte
- DL min: 1.5 jours temp.:0-8°C -







) Sud’'n’'Sol " sont exclusivement
préparées a base de légumes frais de haute qualité.
Ces légumes sont soigneusement coupés, confits ou
grillés (voire une combinaison des deux techniques),
avantd'étre mélangésa des huiles végétales raffinées
et des aromates aux saveurs méditerranéennes.

La cuisine est un objet de passion dans tous les
- pays du pourtour méditerranéen. Dans ces pays,

les moments consacrés aux repas sont les plus-

importants de la journée.
En plus détre’ tres
méditerranéenne est I'une des plus savoureuses et
des plus saines au monde. Elle doit cela en grande
partie a sa richesse en préparations a base de
légumes gorgés de soleil.

Aujourd’hui, cela fait plus de vingt ans que Sud’'n’Sol
a fait ses premiers pas dans le monde inspirant et
fascinant de la cuisine méditerranéenne a base de
légumes, avec sa premiére création fidéle a cette
cuisine, les tomates mi-séchées.

‘Les créations

diversifiée, la cuisine’

Sud'n’Sol est spécialiste de la conservation et du
renforcement des aromes lors de la transformation
des légumes. Cela en fait le partenaire idéal pour
développer des créations naturelles et savoureuses,
a base de légumes méditerranéens, qui répondent
aux tendances actuelles d’alimentation de qualité,
saine et végétale.
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